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Menuplan vom 02.02.2026 bis 08.02.2026 
 Menu 1  Menu 2  Vegetarisch  

 M
o

n
ta

g
 

Rindsbouillon mit Gemüsestreifen 

Chicken Nuggets (CH) 

Pommes frites 

Blattmangold 

C
H

F 
1

6
.-

 Rindsbouillon mit Gemüsestreifen 

Schweinskotelette (CH) Kräuterbutter 

Tagliatelle 

Blattmangold 

C
H

F 
1

6
.-

  Orangensaft 

Vegi Nuggets 

Pommes frites 

Blattmangold 

C
H

F 
1

4
.-

 

 D
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Soissonbohnensuppe 

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff (CH) 

Reis 

Karotten 

Eclaire mit Moccacreme 

C
H

F 
 1

6
.-

  

Soissonbohnensuppe 

Kalbspojarski (CH) 

Kartoffelstock  

Karotten 

Eclaire mit Moccacreme 

C
H

F 
1

6
.-

  

Soissonbohnensuppe 

Brüsseler im Ei gebraten 

Reis 

Karotten 

Eclaire mit Moccacreme 

C
H

F 
1

4
.-

 

 M
it

tw
o

ch
 

Randensuppe 

Rippli, Speck und Rindszunge (Schwein, Rind, CH) 

Salzkartoffeln 

Sauerkraut 

C
H

F 
1

6
.-

  Randensuppe 

Pouletflügeli (CH) BBQ Dipsauce 

Kartoffelwedges 

Menüsalat 

C
H

F 
1

6
.-

  Randensuppe 

Ravioli mit Cantadou 

Kräutersauce 

geriebener Käse, Menüsalat 

C
H

F 
1

4
.-

  

 D
o

n
n

e
rs

ta
g

 Brotsuppe 

Pouletragout mit Estragon (CH) 

 Krawättli 

Wirsing 
C

H
F 

1
6

.-
 Brotsuppe 

Saucisson (Schwein, CH) 

Pizokel mit Wirsing 

 C
H

F 
 1

4
.-

 Brotsuppe 

Geschnetzeltes Quorn mit Estragonsauce 

Krawättli 

Wirsing 

C
H

F 
1

4
.-

 

 F
re

it
a

g
 

Broccolisuppe 

Fischstäbli (MW’WF-DE) 

Ofenkartoffeln 

Rahmspinat 

C
H

F 
 1

6
.-

 Broccolisuppe 

Schweinsragout (CH) 

Couscous 

Rahmspinat C
H

F 
  1

6
.-

 Broccolisuppe 

Falafel mit Tomatensauce 

Ofenkartoffeln 

Rahmspinat C
H

F 
1

4
.-

  

 S
a

m
st

a
g

 

Selleriesuppe 

Toskana Bratwurst (Schwein, Kalb, CH) mit Jus 

Müscheli 

Rosenkohl 

C
H

F 
1

6
.-

       

  

Selleriesuppe 

Vegiwurst 

Müscheli 

Rosenkohl 

C
H

F 
1

4
.-

 

 S
o

n
n

ta
g

 

Zucchetticremesuppe 

Wiener Kalbsrahmgulasch (CH) 

Polenta, grüne Bohnen  

Zitronencake C
H

F 
 1

6
.-

       

  

Zucchetticremesuppe 

Gemüsegulasch 

Polenta, grüne Bohnen  

Zitronencake 

C
H

F 
1

4
.-

 

Herkunft: AU Australien, CH Schweiz, DE Deutschland, EU Europa, NO Norwegen, NZ Neuseeland, ID Indonesien, IS Island, IT Italien, VN Vietnam, 

IE Irland, NL Niederlande, RUS Russland 

*Kann mit nicht hormonellen Leistungsfördern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne 

SW See-/Süsswasser, MW  Meer-/Salzwasser, WIFA Wildfang, 

AK Aquakultur 

Sie finden das Wochenmenu jeweils online unter www.schlossutzigen.ch/menu Menuanpassungen vorbehalten 
  


