Menuplan vom 19.01.2026 bis 25.01.2026

Menu 1 Menu 2 Vegetarisch
Brotsuppe Brotsuppe Brotsuppe
" Rindfleischvogel (Rind, Schwein, CH) é Schweinsragout (CH) é Linseneintopf mit Gemuse und Ananas ﬁ
g Duchessekartoffeln = Reis T an Erdnusssauce =
§° Rotkraut © Rotkraut © Duchessekartoffeln, Rotkraut ©
Pfalzerriibensuppe Pfalzerribensuppe Pfalzerribensuppe
Berner Zungenwurst (Schwein, Rind, CH) < Lasagne mit Rindfleisch (CH) < Tofuplatzli mit Kase gratiniert <
o Salzkartoffeln " Meniisalat o Salzkartoffeln o
)
2 Sauerkraut & Ananasquarkmousse S Sauerkraut kI.)
o
=) Ananasquarkmousse Ananasquarkmousse
Gelberbsensuppe Gelberbsensuppe Gelberbsensuppe
§ Tortelloni mit Rindfleisch (CH) Krdutersauce ﬁ Cervelat Cordonbleu (Schwein, CH) é Tortelloni mit Krautersauce ﬁ
E geriebener Sbrinz % Rostigaletten % geriebener Sbrinz %
'§ Mendsalat Mischgemiise Meniisalat
00 Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe
] ' 1, '
‘é’ Pouletsteak (CH) im Ofen gebraten g Szegediner Gulasch (Schwein, CH) © Blumenkohl-Kaseplatzli ‘<_r;
= Pommes frites = Nudeln = Pommes frites =
c
8 Blattspinat © Blattspinat © Blattspinat ©
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe
gebratenes Pangasiusfilet (SW'AK-VN) é Schweinsbraten (CH) mit Senfsauce < Fruhlingsrollen mit sliss-saurer Sauce i
a0 .
_g mit Zitronensauce, Reis T Schupfnudeln T REIS %
o Broccoli 2 Broccoli © Broccoli
[T
Rindsbouillon mit Gemusestreifen Orangensaft
a0 Pastetli mit Fleischkiigeli (Schwein, Kalb, CH) und ﬁ Pastetli mit Champignons i
©
% Champignons = Erbsen und Karotten =
§ Erbsen und Karotten © ©
Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe
o Kalbsbraten mit Rahmsauce (CH) k‘g; Gemuseplatzli mit Tomatenwdirfel ﬁ
*E Tagliatelle, Romanesco = Tagliatelle, Romanesco =
§ Glace © Glace ©

Herkunft: AU Australien, CH Schweiz, DE Deutschland, EU Europa, NO Norwegen, NZ Neuseeland, ID Indonesien, IS Island, IT Italien, VN Vietnam,

IE Irland, NL Niederlande, RUS Russland

*Kann mit nicht hormonellen Leistungsfordern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kdnnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne

Sie finden das Wochenmenu jeweils online unter www.schlossutzigen.ch/menu

SW See-/Siisswasser, MW Meer-/Salzwasser, WIFA Wildfang,
AK Aquakultur

Menuanpassungen vorbehalten




