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Menuplan vom 20.04.2026 bis 26.04.2026 
 Menu 1  Menu 2  Vegetarisch  

 M
o

n
ta

g 

Kicherebsensuppe 

Schweinsgeschnetzeltes (CH) 

Reis 

Zucchetti 

C
H

F 
1

6
.-

 Kicherebsensuppe 

Toast (CH) 

 Hawaii ( Schwein, CH) 

Menüsalat 

C
H

F 
1

4
.-

  Kichererbsensuppe 

Frühlingsrolle mit süss-sauer Sauce 

Reis 

Menüsalat 

C
H

F 
1

4
.-

 

 D
ie

n
st

ag
 

Kartoffelcremesuppe 

Rindshamburger (CH)  mit Jus 

Bratkartoffeln, Kohlrabistäbchen 

Studentenschnitten C
H

F 
 1

4
.-

  Kartoffelcremesuppe 

glasierte Kalbshaxe (CH) 

Polenta, Kohlrabistäbchen 

Studentenschnitten 

C
H

F 
1

6
.-

  Kartoffelcremesuppe 

Gemüseburger 

Polenta, Kohlrabistäbchen 

Studentenschnitten 

C
H

F 
1

4
.-

 

 M
it

tw
o

ch
 

Broccolisuppe 

Pouletflügeli (CH) 

Pommes-frites 

Erbsen 

C
H

F 
1

6
.-

  Broccolisuppe 

Rindfleischvogel (Rind, Schwein, CH) 

Kartoffelstock 

Erbsen 

C
H

F 
1

6
- 

 Broccolisuppe 

gekochtes Ei Senfsauce 

Kartoffelstock 

Erbsen 

C
H

F 
1

4
.-

  

 D
o

n
n

e
rs

ta
g Hafersuppe 

Rahmschnitzel (Schwein, CH) Pfirsich mit Rahm 

Nudeln 

Gedämpfte Tomaten  

C
H

F 
1

6
.-

 Hafersuppe 

gebratene Cervelas ( Schwein, CH) 

Röstikroketten 

Gedämpfte Tomaten  C
H

F 
 1

4
.-

 Hafersuppe 

 gebratene Tofuplätzli mit Rahmsauce  

Nudeln 

Gedämpfte Tomaten  

C
H

F 
1

4
.-

 

 F
re

it
ag

 

Rindsbouillon mit Fideli 

Fischstäbli (MW’WF-DE) 

Salzkartoffeln 

Blattmangold 

C
H

F 
 1

6
.-

 Rindsbouillon mit Fideli 

Pouletragout (CH) mit Estragonsauce 

Reis 

Blattmangold C
H

F 
  1

6
.-

 Orangensaft 

Kichererbsen Eintopf mit Curry 

Salzkartoffeln 

Blattmangold C
H

F 
1

4
.-

  

 S
am

st
ag

 

Linsensuppe 

Spaghetti mit Rindshackfleisch (CH) 

geriebener Käse 

Menüsalat 

C
H

F 
1

4
.-

       

  

Linsensuppe 

Spaghetti mit Tomatenrahmsauce 

geriebener Käse 

Menüsalat 

C
H

F 
1

4
.-

 

 S
o

n
n

ta
g 

Blumenkohlsuppe 

Wiener Kalbsrahmgulasch (CH) 

Kartoffelgaletten, grüner Bohnen 

Aprikosenplunder C
H

F 
 1

6
.-

       

  

Blumenkohlsuppe 

Gemüsegulasch 

Kartoffelgaletten, grüne Bohnen 

Aprikosenplunder 

C
H

F 
1

4
.-

 

Herkunft: AU Australien, CH Schweiz, DE Deutschland, EU Europa, NO Norwegen, NZ Neuseeland, ID Indonesien, IS Island, IT Italien, VN Vietnam, 

IE Irland, NL Niederlande, RUS Russland 

*Kann mit nicht hormonellen Leistungsfördern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne 

SW See-/Süsswasser, MW  Meer-/Salzwasser, WIFA Wildfang, 

AK Aquakultur 

Sie finden das Wochenmenu jeweils online unter www.schlossutzigen.ch/menu Menuanpassungen vorbehalten 
  


